
 MENU
ENTRÉES À PARTAGER

Calmars frits et sautés aux poivrons
rôtis et parmesan.

Calmars fritsCalmars frits Minis-burgers d’halloumi(2)Minis-burgers d’halloumi(2)

21

Halloumi grillé, sauce au miel et aux
figues, roquette et pain brioché de la
boulangerie eBou.

Planche de charcuterie et
fromages du Québec
Planche de charcuterie et
fromages du Québec

16

Selon la sélection du chef, accompagnée
de condiments et de pain artisanal (à
partager).

28

Salade CésarSalade César

Vinaigrette maison, croûtons à l’ail,
parmesan râpé et bacon fumé.

13/22

Tartare de saumonTartare de saumon
Saumon frais, clémentines, fraises,
câpres, échalotes françaises et
cornichons, servi avec des chips de
wonton frites.

21/29

Tartare de boeufTartare de boeuf
Bœuf AAA, mayonnaise à l’échalote grillée,
câpres, échalotes françaises et cornichons,
servi avec des croûtons.

22/31

choux de bruxelles fritschoux de bruxelles frits
Sauce césar, oignons rouges marinés et
parmesan

14

6 huitres6 huitres

12  huitres12  huitres

19

36



 MENU

SIGNATURES
Burger porcelet et baconBurger porcelet et bacon

23 27

Poutine Poutine 

PM

Burger Le loungeBurger Le lounge

24

Viande du moment Viande du moment Pétoncles à l’unilatéralePétoncles à l’unilatérale

Galette de porcelet de lait de la ferme
GASPOR, mayonnaise à l’échalote grillée,
tomate et salade, servie avec des frites.

Galette de bœuf, cheddar, sauce lounge,
tomate et salade, servie avec des frites.

Servi avec une sauce au poivre et un
onglet de bœuf AAA de la Maison du Rôti.

26

Ailes de poulet (12)Ailes de poulet (12)

Ailes de poulet croustillantes, servies avec
une sauce thaï et une salade de chou.

22

Saisis au beurre, crumble de pistache,
purée de courge et framboises confites.

Burrata fraiche(250g)Burrata fraiche(250g)
bBetteraves, pêches, tomates cerises,
choux de Bruxelles et réduction de
balsamique fumé.é

29

ExtraExtra
Salade césar 6.50
Poutine 7.50
onglet boeuf 9
Halloumi 6

Un petit clin d’œil à nos chefs ?
Ajoutez une pinte à 5 $ pour
l’équipe en cuisine

Informez-vous auprès de la personne qui
vous sert pour connaître les choix
d’accompagnements et de viandes.



ALCOOL

GINS

SANGRIAS CLASSIQUES

Negroni

COCTKAILS CLASSIQUES

SANGRIAS SIGANTURES 

WHISKEY&SCOTCH

COCKTAILS SIGNATURES

SECTION ÉNERGIE

Blanc 
liqueur d’orange,vin blanc,jus d’orange,touche
de pétillant
Rouge 
canadian clun RYE 100% ,vin rouge,jus d’orange 

Bloody ceasar
Amaretto sour
Old Fashioned
Margarita

Long island iced tea
Cosmopolitain

Paloma
Whiskey sour

Red bull original
Red bull sans sucre
Red bull yellow edition5.50
Red bull red edition

Ajoute de la dirty devil pour 7$

Martini Vodka
Martini Gin
Paper plane
Tom Collins
espresso martini
mojito
Aperol Spritz

La Riri

La Gabby 

Le Naufragé
Rhum Brugal,Malibu,jus fruit de la
passion,sirop miel&gingembre,jus de lime

3 lacs orange sanguineHendricks Grand cabaret 3
lacs Pamplemousse
Rosemont Hendricks

Johnnie walker red
Johnnie walker Black

Chivas 12 ans
Jameson
Bowmore 12 ans

Brockmans orange kiss
Brockmans orange kiss
Bleu Royal
Bleu Royal pêche

canadian club RYE 100%
canadian club 12 ans

Malfy
Bombay saphire

FIER D’ENCOURAGER NOS PRODUITS QUÉBECOIS

13
13
14
13
14
13
13
13

11/29

11/29

11/29

13
13
14
13
13
13
13
13

14

13

15

Rosée
Triple sec , vin rosée,purée fraises&rhubarbes,touche
de pétillant

Malibu,menthe,vin blanc,jus d’ananas et une
touche de pétillant
La KriKri 13
Vin blanc , curacao,vodka,jus d’ananas &une
touche de pétillant
La Juju 13
Chambort,vodka,vin rosé,basilic,canneberge
blanches
La Ariane 13
Vinc Blanc ,Sirop de pommes vertes
,canneberges blanches,mousseux

Le Spicy Mystic 15
Tequila Hornitos,Mezcal,Jus d’ananas,Sirop
d’agave
Old Fashioned le lounge
Tequila Hornitos,Mezcal,Jus d’ananas,Sirop
d’agave
Mojito Melon D’eau

15

14
Tequila Hornitos,Mezcal,Jus d’ananas,Sirop
d’agave
Blueberry sour
Vodka Dirty Devil,liqueur de bleuets
rosemont,lime

15

liqueur d’orange,malibu,vin blanc ,jus de
melon,purée fraises&rhubarbe,limonade,jus de
canneberge blanches et une touche de pétillant



Corona

La matante 
Ale blonde 

hoegaarden

Goose island

La Belle-Mère
West coast ipa

Padrillos - pinot noir
Argentine,mendoza 55/14

San Felice - Chianti classico
Italie ,toscane
Complices de loire-Chinon Les
Graviers (importation Privée)

57/14

La chipie 

Labatt 50

Stella Artois
Pilsner blonde

Corona 0%

Michelob Ultra
 blonde Légère

Bonfils Domaine Cibadiès- ChardonnayComplices de Loire Touraine-Pointe
 France,Languedoc-Roussillon48/12 d'Agrumes ,sauvignon

 France ,Vallée de la LoireParés Baltà-Blanc de Pacs Penedès 54
Espagne ,Côte Méditerranéenne55
Domaine Rijckaert-Mâcon Villages
Chardonnay
Bourgogne, Mâconnais

Vino Lauria Vino a Gogo-Pinot Grigio
Italie,Sicile 55/14

Xavier Vignon- Côtes du Rhône 
France ,Vallée du Rhône65

Condado de Haza Ribera del Duero 2020
 Espagne,Vallée du Duero78
La passion des terroirs-Château
Macquin(importation privée)

IPA

Blanche Belge

Francis,Vallée de la Loire

Rousse

710 ML

 Espagne,Vallée du Duero93

68

9.75

9.75

9.75/28

9.75/28

11.75/32

90

9

12

9.75/28

11.75/32

9.50/27

VINS BLANCS

VINS ROUGES

BIÈRES EN FÛT

BIÈRES EN BOUTEILLE/CANETTE

ALCOOL



BOUTEILLE-SHOOTERS

VODKA
DIRTY DEVIL VODKA
ROSEMONT VODKA

CHAMPAGNE

160$

CIROC
(Pommes verte,mangue,baies
rouges,Agrumes d’été.) 170$
GREY GOOSE VODKA

170$
160$

RHUM
BRUGAL ANEJO SUPERIO 120$
CHI CHOC ÉPICÉ 130$
MOONLIGHT MATT LANG 160$
CAPTAIN MORGAN(40OZ) 160$

VEUVE CLICQUOT BRUT 300$
MOET & CHANDON BRUT 350$

MOUSSEUX
PARÉS BALTÀ CAVA BRUT 70$
BOTTEGA GOLD PROSECCO 200$

SHOOTERS 
GROSSES BOULES 5$
Whiskey,liqueur d’abricots

LYCHEE BOMB
dirty devil vodka,soho,tabasco

5$

GATEAU AUX CAROTTES
Baileys,fireball,frangelico

5$ STINGER
crème de menthe blanche,cognac

5$

BLACK RUSSIAN
vodka dirty devil,liqueur de café

5$ COOKIE
jägermeister,baileys,liqueur de café

5$

JUDE
amaretto,jus canneberges,citron

5$ KAMIKAZE
vodka dirty devil,triple sec,lime

6$

TEQUILA PAF!
hornitos plata,tonic,lime,sel 5$ JAGER BOMB!

Jägermeister,redbull(complet)
10$


