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TARTARE DE BOEUF TEXAN

Boeuf AAA coupé , relevé de notre

sauce BBQ-miel épicé, capres,

échalotes francaises, cornichons.

TARTARE DE SAUMON

Concombre, capres, cornichons,
échalotes francaises, aneth et
oignons verts.

CREVETTES A LA FLEUR D’AIL

Crevettes d’Argentine,

relevées de fleur d’ail du jardin
et d’une pointe de fraicheur
citronnée.

(%) FOCACCIA CHAUDE & BEURRE
PARFUME

Sur foccacia fait maison et
beurre fine herbes

@2 BURGERS HALLOUMI

Halloumi doré, servis avec

sauce au miel et figues,
roquette fraiche et pain
brioché.

22% HUITRES DU MOMENT

Arrivage frais , servies avec
mignonette et citron.
6 pour 19% 12 pour 34$

CHOU DE BRUXELLES FRITS

Sauce césar maison, parmesan et
oignons rouges marinés.

LA PLANCHE DU TERROIR

Sélection du chef, servie avec
22$ condiments variés et pain
artisanal.

SALADE CESAR

Vinaigrette maison, crottons
a 1’ail, parmesan frais et
]2$ bacon fumé croustillant.

(©) BRUSCHETTA

21$

Sur focaccia fait maison,
garnitures fraiches et parfumées,
relevées d’'une touche d’ail noir.

14$ CALMARS FRITS ARRABIATA
Calmars croustillants, sauce de
poivrons rotis et parmesan

*Veuillez informer votre serveur de toute allergie ou restriction

16$

34%

17$

22%

23%



REPAS
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TARTARE DE BOEUF
TEXAN

Beeuf AAA coupé , relevé de
notre sauce BBQ-miel épicée,
capres, échalotes francaises,
cornichons.

TARTARE DE SAUMON

Concombre, capres,
cornichons, échalotes
francaises, aneth et oignons
verts

BURGER LE LOUNGE

Galette de boeuf AAA de 8oz,
mayonnaise a 1’ail noir et
échalote grillée. fromage
cheddar ,tomate et salade.

SMASH BURGER

mélange d’épaule et de
brisket de beeuf, pain
brioché et mayonnaise a 1’ail
noir et échalote grillée.

PIEUVRE GRILLEE

Pieuvre grillée , sauce au
poivrons rotis, gnocchis
frits et chimichurri

BAVETTE DE BOEUF

Bavette de beeuf AAA 8oz,
pommes de terre fondantes
aromatisée aux herbes ,
légumes du moment et sauce
au poivre.

32%

299%

26$

P

e

18%

PM

38%

SAUCISSES AU CANARD

Saucisses de canard, poireaux
et orange, oignons marinés,
purée de courge et choucroute
maison.

POUTINE AUX GNOCCHIS

Gnocchis frits, fromage st-
guillaume, sauce p au poivre
et porc effiloché.

SALADE CESAR

Vinaigrette maison, crotitons
a 1’ail, parmesan frais et
bacon fumé croustillant.

SALADE DE CHEVRE CHAUD

Salade printaniere , concombres,
tomates cerises, oignons marinés,
bleuets. crottons au fromage de
chevre et vinaigrette a 1'érable.

PENNE ARRABIATA

Sauce arrabiata basilic et
parmesan.

MOULES & FRITES

Moules a 1’ail et créme dijonnaise,
accompagnées de frites

AILES DE POULET BBQ

12 ailes parfaitement assaisonnées,

enrobées d’une sauce BBQ relevée
et servies avec des frites
croustillantes

268$

288

24 8%

24 %

228

348%

249%

‘> Nous sommes fiers de vous servir uniquement
des viandes de premiere qualité provenant de

La Maison Du Roti’’
*Veuillez informer votre serveur de toute allergie ou restriction



COCKTAILS
SIGNATURES

o4 @ g
FANCY BITCH $14.00 CACTUS FIRE $14.00
GIN POMELO, SUREAU,MOUSSEUX, CANNEBERGE TEQUILA HORNITOS, MEZCAL,ANANAS, AGAVE ET UNE
BLANC TOUCHE SPICY
BLOODY PICKLE BEANS $14.00 BLUEBERRY SOUR $15.00
VODKA HARICOTS MARINE MALIN CESAR,VODKA DIRTY VODKA , LIQUEUR DE BLEUETS ROSEMONT ET LIME
DEVIL, HARICOT MARINE o

VODKA PROMODORO, CLAMATO, TABASCO, BACON, R WHISKEYI b et S IR
ORANGE FUMEE

SAUCISSON, HARICOT MARINE POMODORO MARTINI $14 00
ESPRESSO MARTINI CREME BRULE $15.00 PROMODORO VODKA, VERMOUTH, TOMA.TES

VODKA DIRTY DEVIL, VANILLE, BUTTERSCHOTCH, COLD CONFITES

BREW, LIQUEUR DE CAFE, GUIMAUVE MATCHASFRAISE MARTINI $,5,00

DIRTY DEVIL VODKA, MATCHA, VERMOUTH,
FRAISE GRHUBARBE

e >t

COCKTAILS
CLASSIQUES

A A
*o#@ SRS

T e 12¢ AMARETTO SOUR 11$
OLD FASHIONED 12$¢  COSMOPOLITAIN 13%
PALOMA 13%

MARGARITA 11$ e
WHISKEY SOUR ~ 12¢  MARTINI GIN/VODKA

LONG ISLAND ICED TEA 13$

i el 128 pSPRESSO MARTINI 12§
TOM COLLINS 11$¢  APEROL SPRITZ 12$
MOJITOS

12$




BIERES
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BIERES EN

BIERES EN FUT 20 0Z PICHET BOUTEILLE/QANEITE
C—+4 @ © 9 + o—¢ @ © + + o—+4 @ ©

STELLA ARTOIS 11.25$ 32$
CORONA y
HOEGAARDEN 11.25% 32% e L ?2?$S$
GOOSE ISLAND IPA 10. 50% 29.50 710 ML
MICHELOB ULTRA 10.50 29.50 EJELLchME:%E 9.75%
LA MATANTE 10. 50% 29.50 Ml
LA CHIPIE 10.50 29.50$ CORONA 0% 9%
c\/o
GIN 162 SCOTCH § WHISKEY 102 RHUM 1 02
BROCKMANS ORANGE KISS 10$ JOHNNIE WALKER RED 8$
BLEU ROYAL 10$ JOHNNIE WALKER BLACK 11$ lg/llg)l(():l\?lfllggT(MATT LANG) igi
BLEU ROYAL PECHE 10$ CANADIAN CLUB RYE 100% 8$% BRUGAL 8%
3 LACS ORANGE SANGUINE 1$ CANADIAN CLUB 12 ANS 9% APPLETON SIGNATURE 10$
3 LACS PAMPLEMOUSSE 1$ CHIVAS 12 ANS JAMESON 9% CAPTAIN MORGAN 8$
HENDRICKS 12$% BOWMORE 12 ANS 17$ BUMBU 12$
HENDRICKS GRAND CABARET 12% COURVOISIER X0 28$%
MALFY 12% COURVOISIER VS 1$
BOMBAY SAPHIRE 9% TOKI SUNTORY 128
BEEFEATER 8%
UNGAVA 10$
VODKA 1 0Z APERITIFS & DIGES'TIFS 1.5 02 SHOOTERS!U <‘\‘9
DIRTY DEVIL 10$ AMARULA LYCHEE BOMB
GREYGOOSE 12$ COURREUR DES BOIS 9$ TEQUILA PAF!
CIROC POMME 1%$ BAILEYS 103 GROSSES BOULES
POMODORO 8 FRANGELICO 10
IRMA 8$ CHARTREUSE 15$ GATEAE;JIXK%EOTTES
BELLE DE BRILLET 15% STINGER
JAGER BOMB!
- . GROSSES BOULES
B RED 6ULL omamAL .
-1 B
5.50%

I | RED BULL SANS SUCRE
"Bl RED BULL YELLOW EDITION




